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Dimensions
Abmessungen

ENG

The new design of the Ml line has
been studied to optimise space
while maintaining the same overall
space footprint. The worktop
extends now flush with doors and
control panel. More comfort for
you, more space on the worktop,
more storage capacity in the
cabinet, easier for cables and
hoses to run behind the equipment.
In both ranges thickness of the
worktop is 2 mm.

DEU
Das neue Design der Linie

M1 wurde entwickelt, um den
Platzbedarf bei gleichbleibenden
Abmessungen zu optimieren. Die
Arbeitsplatte schliefst blindig mit
den Tiren und dem Bedienfeld
ab. Mehr Komfort fiir Sie, mehr
Platz auf der Arbeitsplatte und
mehr Stauraum im Fachboden,
einfachere Medienfihrung hinter
dem Gerdt. 2 mm Materialstérke
der Arbeitsplatte in beiden Serien.

2 mm
Worktop Thickness
Materialstdrke der Arbeitsplatte
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HYGENIC LEVEL 1 // HYGIENE STUFE 1

O

Anti-Spill Front Edge
Uberlaufschutzkante

ENG
Ml's iconic detail. Standard on all equipment, it helps
contain dirt and liquids, preventing spillage on the
front of the machine and controls. Both the front and
the back of each module features the anti-spill edge,
creating a more robust and easy-to-clean working tops.

DEU

Die Serie ist sofort an der vorderen und hinteren
Uberlaufschutzkante zu erkennen, die Flissigkeiten
und Schmutz auf der Arbeitsfldche auffangen und fir
eine saubere Bedienblende sorgen. An der Seite wird
die gleiche Aufgabe von einer Dichtung bernommen.
Diese Konstruktionséinderungen garantieren ein
undbertroffenes Hygieneniveau flir einen Kochblock
aus Modulargerdten.




HYGENIC LEVEL 1 // HYGIENE STUFE 1

O3

Joint Gasket
Hermetische Dichtung
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ENG

The profile of the gasket designed

to perfectly fit M1 worktop profile,
prevents liquids and dirt from seeping
inbetween the appliances. These can
cause corrosion, bacterial growth and
unpleasant odours in the kitchen. This
new gasket, which is standard on all M1
appliances, makes it much easier to clean
the worktop as if it were a single worktop.

DEU

Das perfekt auf die MI1-Arbeitsplatte
abgestimmte Profil der Dichtung sorgt dafr,
dass Fliussigkeiten und Schmutz nicht zwischen
den Gerdten eindringen kénnen. Diese
verursachen Korrosion, Bakterienwachstum
und unangenehme Gerliche in der Kiiche.
Auferdem erleichtert diese neue Dichtung, die
bei allen Gerdten serienmdRig vorhanden ist,
die Reinigung der Arbeitsplatte, fast wie bei
einer Platte fugenlos verweschweisst.



HYGENIC LEVEL 2 // HYGIENE STUFE 2

( Refrigerated Cabinet )

Base Units
Unterbauten

ENG
MLl functions are available as floorstanding units with
cabinet as well as a countertop units for installation

on H2 double-skin hygenic bases (rounded lower
corners for ease of cleaning ) or refrigerated base units
(1200mm or I600mMm). In any case, you will have a
rear space where pipes and electrical cables can pass,
so they do not have to lie on the floor. Convenient for
installation and helpful for your daily cleaning!

DEU
Jedes Gerdt der Serie M1 ist sowohl als Standgerdt
mit offenem Unterbau verfigbar als auch als Oberteil
fur Installation auf H2 Hyegieneunterbauten oder
Kahl-/Tiefkihluntebauten (1200 und 1600 mm lang).
Standgerdte haben ein Technikfach hinten, wo die
Anschlisse durchgefihrt werden k&nnen. Auf diese
Weise bleiben die Versorgungen lhrer Kiiche stets vor
Verschmutzung und versehentlicher Beschddigung
geschditzt.




HYGENIC LEVEL 3 // HYGIENE STUFE 3

O5

Masonry Plinth
Sockel

ENG

The Ml series is also designed and prepared for
installation on a masonry plinth (solid or perimetral)
I0OmMm high. 50mm feet can be covered with stainless
steel skirting fixed underneath the cabinet, granting
airflow where necessary as well as shorter cleaning
time and improved hygiene in your kitchen.
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Closed - No Airflow
Geschlossen - kein Luftstrom

Open - Airflow
Offen - Luftstrom

DEU

Die Serie MI kann auf Vollsockel (idealerweise HIOO
mm) installiert werden, indem man die Gerdte mit
Sonderfiissen versorgt. Diese vereinfachen die
Installation auf Waage, die Verlegung der Medien,
garantieren die korrekte Luftzufuhr (wo notwendig) und
werden auf jeden Fall verblendet, so dass die Reinigung
Ihrer Kiiche auch vereinfacht wird.



TECHNICAL HIGHLIGHTS // TECHNISCHE HIGHLIGHTS

ENG
The new induction hobs with 2 zones built in landscape, both
available in M1-70 as well as M1-90 have been developped
according to an increasing market request. We have been asked to

develop a unit where the chef could have a speed induction hob and
space for pots as well as for his ingredient containers at hand while

Induction Idndscape working on his recipe. Space is never too much!
Indukti herd This induction unit is availabe with 2 x 5kW @230mm zones in M1-70,
nauktionshera quer 2 x 5 kW @280mm zones in M1-90.

DEU

Die neuen Induktionskochfelder mit 2-Zonen quer sind sowohl in der
Serie MI1-70 als auch in der MI1-90 erhdiltlich. Sie wurden aufgrund
einer zunehmenden Marktnachfrage entwickelt: Mareno wurde
gebeten, ein Gerdt zu entwickeln, bei dem der Koch ein schnelles
Induktionskochfeld und Platz fir Tépfe und Zutatenbehdlter zur
Verflgung hat, wdhrend er an seinem Rezept arbeitet. Dieser
Induktionsherd ist mit 2 x 5kW @230mm Zonen in MI-70 und 2 x 5 kW
@280mm Zonen in MI-90 erhdiltlich.



TECHNICAL HIGHLIGHTS // TECHNISCHE HIGHLIGHTS

ENG

The frytops on open base, unlike the top versions, are now equipped
with an oil drain hole connected to a GN [/3 container. This solution
allows a much higher cooking autonomy than the drawer on the
dashboard and can easily be replaced by another container when
emptying. Finally, the tray and the drain itself are much easier to wash
and keep clean. 1 container is included in standard supply.

DEU
Griddleplatten mit offenem Unterbau sind - im Gegensatz zu den
Oberteilen - mit einem Olauffangbehditer GN 1/3 im Unterbau.

Diese L&sung ermdglicht eine viel hGhere Kochautonomie als die
Schublade auf der Frontblende und kann beim Entleeren leicht durch
einen anderen Behdlter ersetzt werden. Auserdem sind die Schale
und der Abfluss viel einfacher zu reinigen und sauber zu halten.

| Behdlter istim Lieferumfang enthalten.

1:MARENO

Frytop with drip container
Griddleplatte mit Auffangbehdlter

O



TECHNICAL HIGHLIGHTS // TECHNISCHE HIGHLIGHTS

08

Front cupboard end units
Arbeitschrank stirnseitig

ENG

A further functional solution to complete
a cooking block is to use the new front
cabinet with pass function. 600 mm
wide and as long as the double-sided
block to which it is to be fitted (1400,
1600, 1800 mm), it is available in 3
different configurations: open (models
ending with G), closed with sliding doors
(models ending with A), hot cupboard
(models ending with C). All cupboards
are equipped with a stainless steel
intermediate shelf.

DEU
Eine weitere funktionale Lésung zur
Vervollsténdigung eines Kochblocks
sind die stirnseitige Schrdnke mit
Pass-Funktion. So breit wie ein
600-mm-Modul und so lang wie der
doppelseitige Block (1400, 1600,

1800 mm), kommt der Schrank in

3 verschiedenen Variationen: als
offener Schrank (Modelle mit G), mit
Schiebetiiren (Modelle mit A), als
Wérmeschrank (Modelle mit C). Alle sind
mit einer Zwischenablage aus Edelstahl
ausgestattet.

AAT6_ 77779

Ti ML 70470 / 70490

\ |
G A (o

Open cabinet Sliding doors Heated compartment
Offener Arbeitschrank ~ Arbeitschrank mit Schiebetiiren Wdadrmeschrank



TECHNICAL HIGHLIGHTS // TECHNISCHE HIGHLIGHTS

ENG
Made entirely of stainless steel, the corner table is equipped with
a work surface on legs and two covers that attach to the sides of
the supporting equipment. This configuration ensures solidity and
the creation of a solid structure where no dirt will get between
the walls, guaranteeing the greatest possible hygiene. It is only
available in square format for the M1-70 and 90 range. The door
opening is guaranteed on both sides at a 90° angle.
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Corner Worktop
Arbeitstisch Uber Eck

DEU
Der komplett aus Edelstahl gefertigte Ecktisch besteht aus einer
Arbeitsplatte auf Fiken und Verkleidungsplatten, die an der Seite
von Kochgerdten befestigt werden. Sie ist nur im quadratischen
Form fiir die Serien M1-70 und MI-90 erhdltlich. Eventuell
daneben stehende Unterbautiiren lassen sich in einem 90° Winkel

offnen.



ONE-PIECE WORKTOP // ARBEITSPLATTE FUGENLOS GESCHWEISST

One-piece worktop
Arbeitsplatte fugenlos
geschweisst




ONE-PIECE WORKTOP // ARBEITSPLATTE FUGENLOS GESCHWEISST

DOUBLE FRONT
COOKING BLOCK
M1 STD

DOUBLE FRONT
COOKING BLOCK
M1 ONE-PIECE WORKTOP

lo

One-piece worktop
Arbeitsplatte fugenlos geschweisst

ENG DEU

You can transform individual modules into a single, completely Fir héhere Hygiene-Anspriiche kann eine Kochzeile sowie
seamless M1 hygiene worktop. This, bearing in mind a few simple ein Kochblock mit fugenloser Abdeckung geliefert werden.
rules. To begin, it's worth reiterating that the machines that will Die Konstruktion der einzelnen Elementen bleibt dieselbe der
create the unit will have the same technical and functional Modulargeréten, die Arbeitsplatte wird fugenlos verschweisst.
characteristics as standard machines. So, you can create your Falls der Kiichenblock aus 2 Fronten besteht, ist keine Trennung
single top cooking suite by inserting any module from the price und keine Fuge zwischen den 2 Gerdtezeilen zu sehen.

list and combining it with the same construction logic (H2 tops
and bases, refrigerated bases, end cabinets, etc.) with the added
advantage that the back-to-back coupling of the appliances
results in a single, continuous rear finish between the two units,
eliminating any gaps in between.
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ENERGY SAVING SYSTEM // ENERGIE SPAREN

Power Guardian
& MyTutor

ENG

Power Guardian and MyTutor are two products that constantly
monitor the consumption and health of electrical machines in the
kitchen. Thanks to Power Guardian it is possible to drastically cut
consumption (up to -508) without reducing their performance.
MyTutor, on the other hand, is a system that monitors the kitchen
and alerts the customer of any malfunctions, as well as it notifies
the appointed service engineer. These are essential tools for
building an all-electric kitchen with low consumption and low
maintenance costs. Moreover, by excluding gas, it creates a
healthier working environment for the brigade.

DEU

Power Guardian und MyTutor sind zwei Produkte, die stdndig den
Verbrauch und den Zustand der elektrischen Gerdte in der Kiiche
tiberwachen. Dank Power Guardian ist es mdglich, den Verbrauch
drastisch zu senken (bis zu -50 §), ohne die Leistung der Gerdte zu
beeintréchtigen. MyTutor hingegen ist ein System, das die Anlage
liberwacht, den Kunden auf eventuelle Stérungen hinweist und
auch den Kundendienst benachrichtigt. Dies sind wesentliche
Instrumente flr den Aufbau einer vollelektrischen Kiiche mit
geringem Verbrauch und niedrigen Wartungskosten. Aukerdem
wird durch den Ausschluss von Gas ein gestinderes Arbeitsumfeld
fur die Brigade geschaffen.

) MyTutor



OUR SERVICES // UNSERE LEISTUNGEN

ENG
The Mareno Fast Quote application allows you to create
customised quotes and offers with your own logo and company
data, applying discounts, drawings and product data sheets. It
also allows the entire Mareno price list to be browsed digitally.
Every dealer thus becomes able to to issue and share an offer
directly in front of his customer, increasing the chance of winning
the sale.

Mareno
Fast Quote

1:MARENO

DEU
Mit der App Mareno Fast Quote k&nnen Sie individuelle Angebote
mit Ihrem eigenen Logo und Ihren Unternehmensdaten erstellen
und dabei Rabatte, Zeichnungen und Produktdatenbldtter
berticksichtigen. Aukerdem kann die gesamte Mareno-Preisliste
digital durchgebldttert werden.

Jeder Héandler ist somit in der Lage, ein Angebot direkt vor seinem
Kunden zu erstellen. Fast quote: Ihr Datenbank immer auf dem
letzen Stand.
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OUR SERVICES // UNSERE LEISTUNGEN

ENG
Mareno offers its customers continuous, free and comprehensive
training on all its products. Our Service department periodically
holds live on-line training sessions that your technical and sales
staff can follow wherever they are. Dedicated training sessions can
Mareno be organised upon request.
Live Training DEV ‘ ‘ o
Mareno bietet seinen Kunden kontinuierliche, kostenlose
und umfassende Schulungen fiir alle Produkte an. Unsere
Serviceabteilung flhrt regelmdhkig Live-Online-Schulungen
durch, an denen Ihr technisches und kaufmdnnisches Personal
teilnehmen kann, wo immer es sich befindet. Auf Anfrage
k&nnen auch spezielle Schulungen organisiert werden.

Mareno
Training Center

ENG

The training service offered by
Mareno also includes the free use
of the Training Centre web platform.
Upon authorisation it's possible to
attend recorded courses at your
convenience, beyond daily business
and time constraints. Feel free to
complete a training course at your
own pace and according to your
own possibilities, in the language
you prefer among those available.

DEU
Der von Mareno angebotene
Schulungsservice umfasst auch die
kostenlose Nutzung der Webplattform
des Schulungszentrums. Mit einer
entsprechenden Genehmigung kénnen
Sie an aufgezeichneten Schulungen
teilnehmen, wann immer es Ihnen
passt, jenseits von Tagesgeschdft und
zeitlichen Zwdngen. Sie kénnen die
Kurse in Ihrem eigenen Tempo und
nach lhren eigenen M&glichkeiten
absolvieren, und zwar in der Sprache,
die Sie bevorzugen.




OUR SERVICES // UNSERE LEISTUNGEN

15

Project Design
4 Layout

ENG
Custom solutions, cooking suites configuration and turn-key projects require higher attention to
details. Our in-house team can assist you any time with the layout development, from sketch to
final service drawing.

DEU

Magkgeschneiderte Lésungen, die Konfiguration von Kochanlagen und schlisselfertige
Projekte erfordern mehr Aufmerksamkeit fiir Details. Unser internes Team kann lhnen
Jjederzeit bei der Entwicklung des Layouts helfen, von der Skizze bis zum Installationsplan.

l 5 OUR SERVICES 7/ UNSERE LEISTUNGEN

CAD & BIM
Libraries

ENG
CAD and BIM libraries are abvailable in the log-in area MY MARENO of our web page. 2D and
3D blocks will assist you while preparing a layout proposal for your customer.

DEU

CAD- und BIM-Bibliotheken sind im Login-Bereich MY MARENO auf unserer Webseite
verfligbar. 2D- und 3D-Bl&cke unterstiitzen Sie bei der Erstellung eines Layout-Vorschlags
fur Ihren Kunden.




Mareno ALI Group S.r.l.
reserves the right to
modify the project and
the details contained
therein at any time and
without notice.
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