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kitchen solutions since 1922

GAMA MODELO FUNCION
Hornos de Conveccion y Mixtos MO MICGTOSIE Hornos MO - 5x GN (/I
PRODUCTO

Horno combinado de gas de vapor directo 5 x GN (/1
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MARENO ALI Group Srl Societa a Socio Unico: Los datos presentados en este documento deben considerarse LAST UPDATE:
Via Conti Agosti, 231 - 31010 Mareno di Piave (TV) no vinculantes. La empresa se reserva el derecho de realizar
24/7/2025

Capitale Sociale 50.000.000,00 .. cambios en cualquier momento, sin previo aviso.
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kitchen solutions since 1922

GAMA

Hornos de Conveccion y Mixtos MO

PRODUCTO

MODELO FUNCION

MICGTOSIE Hornos MO - 5x GN (/1

Horno combinado de gas de vapor directo 5 x GN (/1

MARENO ALI Group Srl Societa a Socio Unico:
Via Conti Agosti, 231 - 31010 Mareno di Piave (TV)

Capitale Sociale 50.000.000,00 ..

DETALLES TECNICOS

ANCHO (mm):

PROFUNDIDAD (mm):

ALTURA (mm):

PESO (Kg):

VOLUMEN (m3):

POTENCIA GAS (kW):

POTENCIA ELECTRICA (kW):
VOLTAJE (V):

CAPACIDAD HORNO:

GN DISTANCIA ENTRE BANDEJAS
NUMERO DE COMIDAS
CAPACIDAD DE LA BANDEJA EN
NUMERO DE CROISSANTS

Los datos presentados en este documento deben considerarse
no vinculantes. La empresa se reserva el derecho de realizar
cambios en cualquier momento, sin previo aviso.
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GAMA MODELO FUNCION
Hornos de Convecciéon y Mixtos MO MICGTOSIE Hornos MO - 5x GN (/I
PRODUCTO

Horno combinado de gas de vapor directo 5 x GN (/1

DESCRIPCION

Horno mixto gas de vapor directo. Automdtico con 95 programas de coccién probados y guardados, incluidos los programas para la recuperacion de la
temperatura en bandeja o en el plato. Programable con posibilidad de guardar 99 programas de coccién en secuencia automdtica (hasta 9 ciclos)
asignando el nombre y el icono correspondiente. Coccidn manual con tres modalidades de coccidn de activacion inmediata: conveccién de 30°C a
260°C, vapor de 30°C a I30°C, combinado conveccién + vapor de 30°C a 260°C. Clima - Sistema automdtico de medicién y control del porcentaje de
humedad en la cdmara de coccidon. Autoreverse (inversion automdtica del sentido de rotacién del rotor) para una perfecta uniformidad de coccién.
Control automdtico respiradero cdmara. lluminacién cdmara de coccién de led temporizada. Cdmara de coccion perfectamente lisa con bordes
redondeados. Vidrio interno con abertura en forma de libro para una fdcil operacion de limpieza. Manija con abertura derecha e izquierda. Deflector
que se puede abrir para una sencilla operacién de limpieza del compartimiento ventilador. Proteccién contra los chorros de agua IPX3. Calentamiento
de la cdmara de coccién de gas de tipo indirecto a través de quemadores modulantes de aire impulsado. Encendido automdtico de quemadores con
generador eléctrico de descarga de alta frecuencia. Control electrénico de la llama y dispositivo de autodiagndstico con restablecimiento automdtico
del encendido. Intercambiador de calor de alto rendimiento con cdmara de expansién en acero refractario AISI 310 S. Seguridad contra sobrepresion y
vacio en la cdmara de coccién Térmico de seguridad del motor. Micro puerta mecdnico. Indicacién de bajo nivel de agua Indicacién de averias y
autodiagnosis. Sistema de enfriamiento de los componentes con visualizacidn y control de temperatura elevada. Equipamiento de serie, paneles
portaparrillas. Capacidad cdmara de coccion: 5 x GN /1 (530x325 mm) 5 x (600x400). De serie: paneles portabandejas fijos con paso de 70 mm entre

guias. Numero de plazas 30 - 80.
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Horno combinado de gas de vapor directo 5 x GN (/1
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DETALLES TECNICOS DE INSTALACION
(E) Conexidn Eléctrica: VAC230 IN 50/60Hz
(AD) Llegada Agua Ablandada: D3/4
(AF) Llegada Agua Fria: @3/4
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Via Conti Agosti, 231 - 31010 Mareno di Piave (TV) no vinculantes. La empresa se reserva el derecho de realizar
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Capitale Sociale 50.000.000,00 .. cambios en cualquier momento, sin previo aviso.



